
Interventi 

Mauro Rossetto 
storico e docente in corsi sommelier,  

Presidente Atelier del Gusto 
 

Mamete Prevostini 
Produttore e presidente del 
Consorzio di tutela Valtellina 

Superiore DOCG 
 

Mario Pina 
Produttore, az. ag. Berlèndesa 

(Scanzorosciate) 
 

 
 
 

Per informazioni e iscrizioni: 
Comune di Trezzo sull’Adda 

Per iscrizioni: on line www.comune.trezzosulladda.mi.it - banner SpazioPiù 
sportello SpazioPiù piano terra Municipio, via Roma, 5 - tel. 02 90933226/288/248/275 

e-mail: servizi.cittadino@comune.trezzosulladda.mi.it,  
e-mail: ufficio.cultura@comune.trezzosulladda.mi.it, tel. 02 90933208 

 
Modalità di pagamento : 

- on line www.comune.trezzosulladda.mi.it (cliccando sul banner paga on line); 

- Versamento presso la Tesoreria Comunale Banca Popolare di Milano, via Jacopo, 16; 
- Versamento tramite POS presso lo sportello SpazioPiù; 

- Versamento sul bollettino di c/c postale n. 35354208 intestato a:  
Tesoreria del Comune di Trezzo sull’Adda (sulla causale indicare il corso prescelto).  

La copia della ricevuta di versamento postale dovrà essere consegnata allo Sportello SpazioPiù  
(Piano Terra Municipio) o all’Ufficio Cultura in via Dante, 12 (Villa comunale). 

Quota di partecipazione: € 15 - € 35 per le tre serate del ciclo “Laboratori del gusto”, 
comprendente anche: 

 

4.03.2010: “I formaggi degli alpeggi lombardi” 
 

11.03.2010: “I dolci della festa: la riscoperta di sapori e riti dimenticati” 

 
 
 

In collaborazione con: 

 
I SAPORI 

DELLA 
MEMORIA 

IV edizione 

Rassegna 
a cura dell’Atelier del Gusto  

 

Media partner 

 

Giovedì 25 febbraio 2010, ore 21.00 

TREZZO SULL’ADDA - MI 

Centro Giovani, via Mazzini 52 

 

 

I GRANDI VINI DI LOMBARDIA 
STORIA E REALTA’ ATTUALE 

Laboratorio del gusto a cura di Mauro Rossetto 
 

 

 
Dopo una breve introduzione di carattere storico, incentrata 

soprattutto sull’età moderna e contemporanea, 
saranno presentate le caratteristiche fondamentali delle 
zone vitivinicole lombarde ad alta vocazione produttiva e 
qualitativa, storiche ed emergenti: Valtellina, Colline di 

Brianza e Valcalepio, Franciacorta e altre doc delle colline 
bresciane, Garda e Lugana, Oltrepò Pavese. 

Saranno fatti degustare “alla cieca” alcuni prodotti capaci 
di rappresentare il proprio territorio con autenticità ed 

eccellenza. 


